
…da sind wir HÄFELEGUGGER bei 
Michaela und Sascha Knöpfle dem  
Deko-GENUSS auf der Spur…

Das Unternehmen adrion knöpfle Putz 
Stuck Trockenbau aus dem Herzen von 
Löffingen zeichnet sich aus, durch hohe 
Qualität und Innovation. Beide, sowohl 
Michaela als auch Sascha stehen täg-
lich mitten im Betrieb…Sascha auf jeder 
Baustelle persönlich…nicht umsonst sind 
die beiden zum Handwerksbetrieb 2023 
ausgezeichnet worden. Alles ausführ-
lich über dieses bemerkenswerte Unter- 
nehmen unter www.adrion-knoepfle- 
stuckateur.de

Uns interessiert heute die Sparte gipskreativ  
in die Michaela ihr ganzes Herzblut 
steckt. gipskreativ ist kleine Handwerks-
kunst aus dem traditionellen Werkstoff 
Gips, den ihre Männer auf den Baustellen 
ebenso verwenden. Individuell, persön-

Wo Herzblut und Tradition 
     auf  Innovation  treffen…

lich, vielfältig und wunderschön… zu be-
staunen und zu kaufen in der Boschstr. 4 
in Löffingen. Gerade jetzt vor Ostern eine 
Wunderwelt.

Michaela´s Leidenschaft sind stilvolle 
weiße Dekorationen. Ihr großes Engage-
ment im Ehrenamt nutzt die Netzwer-
kerin, um mit verschiedenen Partnern 
wie Floristen, Patisserien, Bäckereien 
und Cafés zusammenzuarbeiten. Als 
Vorsitzende der Unternehmerfrauen 
Hochschwarzwald gelingt es ihr, kreative 
Projekte und gesellschaftliches Engage-
ment zu vereinen. Viele Ausstellungen, 
Weihnachts- und Ostermärkte unter-
streichen die vielseitigen Möglichkeiten, 
weiße Dekorationen für festliche Anläs-
se zu entdecken. Auf Instagram folgen  
Michaela zahlreiche Herzenskunden. Mit 
viel Liebe zum Detail teilt sie dort Inspi-
rationen rund um weiße Dekorationen. 
Unbedingt folgen.

Auf der Website www.adrion-knoepfle-stuckateur.de gibt´s  
ein Video über das Unternehmen. Es lohnt sich, dieses anzuschauen.

gipskreativ

Löffingen

adrion knöpfle
Putz Stuck Trockenbau e.K.
Michaela und Sascha Knöpfle
Boschstraße 4
79843 Löffingen
 07654 922 006
info@adrion-knoepfle-stuckateur.de



Einfach toll, Michaela und 
Sascha… Wir freuen uns, 
dass wir Euch kennenlernen 
durften.   

Eure HÄFELEGUGGER Irene und Eugen

Zutaten
2 rote Bete, vorgekocht
200 gr. Schafskäse
2 säuerliche Äpfel
Avocado
2 Zweige frischen Rosmarin
½ Bio Zitrone
Olivenöl, Essig, Honig
Salz
grob gemahlener Pfeffer
Pinienkerne und Pumpernickelbrösel 
sowie einige frische Granatapfelkerne

Die gegarte Rote Bete und die Äpfel in hauchdünne Scheiben  
schneiden. Die Avocado darauf geben. Äpfel mit Zitronensaft  
beträufeln. Den Schafskäse darüber bröckeln. 2 Eßlöffel Olivenöl  
mit 1 Eßlöfflel hellem Essig, Salz, Pfeffer und etwas Honig mischen, 
restl. Zitronensaft dazugeben. Diese Marinade über das Carpaccio 
geben. Mit gerösteten Pinienkernen, Granatapfelkernen und Pumper- 
nickel bestreuen… Guten Appetit…

Bei uns muss es wochentags „schnell“ gehen mit unserem 
Speiseplan… Es muss frisch, gesund und lecker sein…Die-
ses Rezept ist megalecker als Vorspeise oder mit geröste-
tem Baguette ein kleines Abendessen.

             Rote Bete-
   Apfel-Carpaccio

   Herzblut 
      in Gips gegossen...
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